
N O S  P L A T S  &  D E S S E R T S

 S O N T  E N  M A J O R I T É  

F A I T S  M A I S O N

Réservations au :
+41 79 932 57 70   

Restaurant L’Intemporel

OUVERT DU LUNDI
AU DIMANCHE
9H00 À 17H15

E N  C A S  D ’ A L L E R G I E S  E T / O U  I N T O L É R A N C E S

 V E U I L L E Z  D E M A N D E R  

N O T R E  D O C U M E N T A T I O NE N  C A S  D ’ A L L E R G I E S  E T / O U  I N T O L É R A N C E S

 V E U I L L E Z  D E M A N D E R  

N O T R E  D O C U M E N T A T I O N

-NOS PRIX S’ENTENDENT TVA COMPRISE-

UNIQUEMENT LES RÉSIDENTS DE LA FONDATION LA PRIMEROSE
 BÉNÉFICIENT DU PRIX RÉSIDENT

Bienvenue

au 





Les entrées

Potage du jour

Salade verte

4.00

3.00

RÉS. EXT.

5.00

4.50

Petite salade mêlée 4.00 6.00

Grande salade mêlée 6.00 8.00

Le plat signature 

Roastbeef froid (CH), sauce tartare
frites

RÉS. EXT.

18.00 20.00



Cevapcici bœuf/agneau (180gr, CH),
Sauce yogourt à la menthe

PRIX

21.50

Crevettes panées (200gr, VT), sauce aigre douce
maison

NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS :

Légumes du jour, salade verte ou aubergines sautées

21.50

Frites, pommes allumettes ou fusilli intégrale

Salade grecque et féta panée au sésames
(concombres, tomates, salade verte, olives noires et oignons rouges)

16.50

Falafel maison, sauce tahina et salade mêlée 14.50

Fusilli intégrale alla norma
(aubergines sautées, sauce tomate)

13.50

PLAT DU JOUR 13.00

MENU DU JOUR 17.00

Juillet 2026

Les suggestions 

de la Brigade

20.00

RÉS. EXT.

23.00

20.00 23.00

15.00 18.00

13.00 16.00

12.00 15.00

ÉTUDIANTS
/ AVS

15.00

19.00

8.00

15.00

Panini au jambon de dinde (CH), mozzarella et
pesto maison

11.00 14.00 12.50

Panini tomates, mozzarella et pesto maison 9.00 12.00 10.50

Escalope de porc (180gr, CH) marinée au miel et
citron

17.00 20.00 18.50



RÉS. EXT.LES OMELETTES

Nature & salade mêlée 

Nature & salade verte 

 Jambon (CH) & salade mêlée 

 Jambon (CH) & salade verte 

Fromage & salade mêlée 

Fromage & salade verte 

Fines herbes & salade mêlée 

Fines herbes & salade verte 

 Jambon (CH), fromage & salade mêlée 

 Jambon (CH), fromage & salade verte 

LES CROQUES
Croque-Monsieur valaisan 
(fromage à raclette & jambon cru (CH)

Croque-Monsieur valaisan 
(fromage à raclette & jambon cru (CH) + salade mêlée)

Potage du jour et fromage 

Petite assiette de fromages 

Bircher 

Portion de Frites 

Demi portion de Frites 

COIN DES ENFANTS
Pâtes à la sauce tomate 

Steak haché de bœuf 100 gr (CH), frites 

PLAT DU JOUR ½ PORTION      8.00***********

7.00

6.00

8.00

7.50

8.00

7.50

7.50

6.50

10.00

8.50

9.00

8.00

10.00

9.50

10.00

9.50

9.50

7.50

12.00

10.50

6.00

10.00

8.00

12.00

7.00 9.00

5.00

7.00

4.00
3.00

7.00

7.00

5.00

4.00

7.00

10.50



Croque sur le pouce

Roastbeef (suisse)

Thon (océan indien) & mayonnaise

5.00

7.00

EXT.

Au parfait

8.00

6.50

6.00

Hot dog (suisse)

SANDWICHS

Salami (suisse)

Fromage

Salami (suisse) & fromage

Jambon (suisse)

Jambon (suisse) & fromage

Jambon cru (suisse)

Sandwich à choix 
avec pain aux céréales     supplément        1.00

5.00

6.00

7.00

8.00

7.00

6.00

6.50

7.50

7.00

8.50

9.50

8.50

9.50

8.50

8.00

RÉS.



GLACES   ART ISANALES

Dessert du jour

Tarte aux fruits maison

3.00

4.00

Fruit 1.00

EXT.

4.00

5.00

2.50

RÉS. EXT.

4.00 5.00

RÉS.

Glaces

Café
Chocolat
Caramel salé
Noisette
Pistache
Vanille

Sorbets

Citron
Fraise
Framboise
Chocolat
Mangue/Passion

+ Parfum du moment

Douceurs



Vins en bouteille

Blanc

Domaine de la Pierre Latine, 

Chasselas Grand Cru, Yvorne AOC Chablais

Clos des Abbesses, 

Chasselas Grand Cru,  Domaine des Abbesses, Echandens

Doral, Domaine de la Balle

AOC la Côte Morges, Grand Cru, Perey

Cuvée Lucie, Domaine de la Balle,

AOC la Côte Morges, Grand Cru, Perey

Rouge 

Clos Bellevue, Pinot Noir-Galotta,                      

AOC Vufflens-Le-Château, Perey

Cuvée Solange, Garanoir,                                          

AOC Vufflens-Le-Château, Perey

Vins en pot 
Blanc, Clos des Abbesses, Chasselas Grand Cru                  

Domaine des Abbesses, Echandens

Rouge, Cuvée Solange, Garanoir                                            

AOC Vufflens-Le-Château, Perey

Rouge, Clos Bellevue, Pinot Noir-Galotta                            

AOC Vufflens-Le-Château, Perey

Rosé, Les Abbesses, assemblage 

Domaine des Abbesses, Echandens

Vin ouvert (sur vin en pot) - Blanc & Rosé – au verre 

                                                        Rouge 

7dl

7dl

75cl

37.5cl

7dl

7dl

7dl

40.00

21.00

33.00

34.00

34.00

35.00

33.00

5dl

5dl

5dl

20.00

24.00

25.00

5dl 20.00

1dl 4.50

1dl 4.80

Les vins
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